
PAELLA
01. Paella de arroz mixta (min. 2 personas - precio p/p)........................................... 14,85

TABLAS	 8 und. 
02. Tabla L’expérience: huevos de codorniz con jamón, solomillitos, salmón
con queso y melva con pimientos del piquillo ................................................................ 17,50
03. Tabla Catedral: croquetas de jamón, croquetas de espinacas y piñones,
crujientes de langostinos y queso camembert frito.......................................................... 17,50
04. Tabla Obispo: presa ibérica, solomillitos, criollo y morcilla de arroz.......................... 17,50

CROQUETAS 	 4 unid.	 8 unid.

05. Croquetas caseras de jamón de bellota .........................8,25 ..............13,75
06. Croquetas caseras de espinacas y piñones ....................8,25 ..............13,75
07. Mixta de croquetas caseras ..............................................8,25...............13,75

PARA PICAR	  1/2 Ración 	 Ración

08. Crujientes de langostinos (unidad) ............................................................... 2,15
10 Ensaladilla rusa ....................................................................6,50 ............... 8,75
12. Langostinos al pil-pil .................................................................................... 12,85
13. Queso Camembert frito con confitura de arándanos ............................ 11,85
15. Patatas bravas................................................................................................ 9,65
16. Patatas L’expérience ..................................................................................... 9,65
17. Pan Bao con Pato (2 unidades) ..................................................................... 12,65

Cesta de panes artesanos variados y piquitos: maíz y cereales, aceitunas verdes,
cereales y semillas BIO (2 pax).................................................................................. 3,00

ENSALADAS	  1/2 Ración 	 Ración

18. Ensalada L’expérience: bacón, pollo, pipas, queso de cabra, tomatitos cherry,
manzana, vinagreta de miel y mostaza .......................................................10,85............. 16,50
19. Ensalada de Canónigos: canónigo, jamón ibérico, queso de cabra, picatostes,
nueces y tomatitos cherry ................................................................ 10,85 ............ 16,50
20. Ensalada Cherry: tomatitos cherry picado, rúcula, melva, queso de burgos,
aceite de oliva y crema de balsámico ................................................. 10,85 ............ 16,50
21. Ensalada César: pollo, lechuga, queso parmesano, tomatitos
cherry y picatostes........................................................................ 10,85 ............ 16,50
22. Nachos con Guacamole y pico de gallo: ................................................10,85

TOSTAS
23. Salmón ahumado con queso de burgos y cebolla carmelizada.............12,65
24. Paleta ibérica con aceite de oliva y tomate triturado ..............................12,65
25. Melva con pimientos del piquillo y tomate triturado ...............................12,65
26. Camembert con cebolla caramelizada y miel de caña ..........................12,65

HAMBURGUESAS
27. Mini hamburguesita (4 unid.): crema de queso cheddar y cebolla caramelizada.....13,85
28. Hamburguesa L’expérience: crema de queso cheddar, cebolla caramelizada,
cebolla frita, lechuga y tomate.......................................................................................................14,85
29. Hamburguesa Crispy Chicken: lechuga, tomate y mayonesa.............................13,85

SÁNDWICHES
30. Bikini Sándwich: york y queso .........................................................................7,50
31. The Philly Sándwich: tiras de ternera, queso y crujiente de cebolla ..................... 13,85
32. Sándwich Vip Club: pollo, bacon, cebolla crujiente, queso, tomates frescos,
acompañada de lechuga y nuestra salsa especial......................................................... 13,50
32.b. Rollo de Salmón: rúcula, guacamole, crema de queso y cebolla caramelizada... 13,50

ARROCES, PASTA Y HUEVOS 	 1 pers.	

33. Wok de pollo, verdura y arroz .....................................................................15,75
34. Pad Thai de langostino: tallarines, verduras, cacahuetes....................................15,75
35. Risotto de boletus con aroma de trufa y parmesano ..............................15,75
36. Fideos tostados con langostinos y alioli ........................... 11,85............. 18,50
37. Revuelto de langostinos y trigueros ........................................................... 14,85
38. Huevos rotos con jamón y pimientos del padrón .................................... 14,85

CARNES Y PESCADOS
39. Churrasco de pollo con chimichurri............................................................... 16,50
40. Flamenquín cordobés casero de cerdo ibérico, jamón, pimiento y queso..... 16,50
41. Medalloncitos de solomillo de cerdo ibérico a la crema del chef.........  19,50
42. Entrecot ..................................................................................................... 24,50
43. Presa ibérica .............................................................................................. 22,50
44. Salmón con verduras salteadas .............................................................20,50

MENÚ INFANTIL
45. Croquetas, solomillitos y huevos de codorniz con patatas ................... 10,45

POSTRES	 2 bolas	 3 bolas

46. Brownie de chocolate casero con helado de vainilla ...............................5,85
47. Coulant de chocolate con helado de vainilla ............................................5,85
48. Tatín de manzana con helado de vainilla ...................................................5,85
49. Tarta de queso casera ..................................................................................5,85
50. Surtido de 3 postres .................................................................................. 16,85
51. Helado de turrón, vainilla, fresa o chocolate.................... 4,50................5,85

CERVEZAS Y REFRESCOS 	 Jarra	 Unidad

Caña cerveza........................................................................... 12,50...............2,50
Copa cerveza......................................................................................................3,50
Pinta cerveza.......................................................................................................4,50
Heineken 0,0 .................................................................................................. 3,00
El Alcázar.............................................................................................................3,50
Heineken .............................................................................................................3,50
Desperados ..........................................................................................................3,85
Paulaner 50cl ....................................................................................................4,85
Refrescos 20cl ...................................................................................................2,85
Refrescos 33cl ...................................................................................................3,50
San Pellegrino con gas 50cl ...........................................................................3,50
Tinto de verano ....................................................................... 15,00................ 3,75
Zumos en botella ................................................................................................. 2,75
Batidos en botella ............................................................................................... 2,75
Agua 50cl..........................................................................................................2,50
Sangría ..................................................................................... 16,50................4,25
Vermut rojo ...........................................................................................................3,85
Vermut blanco ......................................................................................................3,85
Manzanilla ............................................................................................................3,85
Licores desde ......................................................................................................5,50

VINOS	  Copa	 Botella

22 Pies. DO Rioja - Crianza - Tempranillo .....................................................3,75.............. 18,50
Dinastía Vivanco. DO Rioja - Crianza - Tempranillo, Maturana Tinta, Graciano............. 21,00
Azpilicueta. DO Rioja - Crianza -  Tempranillo, Graciano, Mazuelo........................... 21,00
Malpastor. DO Rioja - Crianza - Tempranillo..........................................................24,50
La Mateo Vendimia Seleccionada. DO Rioja - Crianza - Tempranillo, Garnacha, Graciano... 33,00
Me & You. DO Ribera del Duero - Cosecha - Tempranillo..................... 3,75..........18,50
Celeste. DO Ribera del Duero - Roble - Tempranillo................................................ 21,00
Celeste. DO Ribera del Duero - Crianza - Tempranillo..............................................27,50
Matarromera. DO Ribera del Duero - Crianza - Tempranillo...................................33,50
Valduero Unacepa. DO Ribera del Duero - Crianza - Tempranillo...........................48,50
Juan Gil. DO Jumilla - Roble - Monastrel............................................................... 21,00
Pernales. DO Sierras de Málaga - Crianza - Syrah.................................................22,50
Habla del Silencio. DO Extremadura - Crianza 8m - Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo.....22,50
Chinchilla 6+6. DO Sierras de Málaga (Ronda) - Crianza 9m - Tempranillo, Syrah.... .........24,50
Málaga Virgen. DO Sierras de Málaga - Dulce - Pedro Ximénez ......... 3,75..........18,50
Verdeo. DO Rueda - Joven - Verdejo ................................................... 3,75..........18,50
Viña Sol. DO Catalunya - Ecológico - Parellada, Garnacha Blanca........ 3,75..........18,50
San Valentín. DO Catalunya - Semidulce - Garnacha blanca, Parellada.......... 3,75..........18,50
Viña Esmeralda. DO Penedés - Gewürztraminer, Moscatel.....................................21,50
Atrium. DO Penedés - Chardonnay.......................................................................23,50
Paco & Lola. DO Rías Baixas - Albariño...............................................................24,50
Fransola. DO Penedés - Crianza Ecológico - Sauvignon Blanc................................ 37,50
De Casta. DO Penedés - Joven - Garnacha, Cariñena.......................  3,75..........18,50
Viña Esmeralda Rosé. DO Catalunya - Garnacha Tinta...................... 3,95........ 20,50
Croft Twist. DO Jerez - Fino Sprtiz.....................................................3,50.......... 16,50
Essential Púrpura. DO Cava- Brut Reserva - Macabeu, Xarel·lo, Parellada..... 4,25.........23,50
Brut Rosé (Juvé&Camps ). DO Cava - Brut Rosado - Pinot Noir.........................26,50
Milesimé Blanc de Noirs (Juvé&Camps). DO Cava - Gran Reserva Brut - Pinot Noir......... 37,50
Lanson. AOC Champagne  - Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier......................56,50

PRECIO EXPRESADO EN EUROS. IVA INCLUIDO.
CONSULTA NUESTRAS SUGERENCIAS DE VINOS FUERA DE CARTA

Tinto Blanco Rosado Cava

lexperiencemalaga


