
Menús de Grupos



MENÚ CATEDRAL      45€ / Persona

PARA COMPARTIR
(cada 4 comensales)

ENSA�DIL� RUSA

CROQUETAS CASERAS
Croquetas cremosas de jamón Ibérico
y de espinacas con piñones (8 uds)

PATATAS BRAVAS
Con nuestra salsa brava ligeramente picante

MINI BURGERS
Pan brioche, carne de vacuno, salsa cheddar
y cebolla caramelizada (4 uds)

SOLOMILLO IBÉRICO
Medallones de solomillo con salsa
cremosa de Pedro Ximénez

SURTIDO DE POSTRES
Brownie de chocolate, tatín de
manzana y tarta de queso

BEBIDAS
(Sin límites durante la comida)

• Agua
• Refrescos
• Cerveza Heineken de barril
• Vino:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semidulce)

- De Casta - DO Penedés

COPAS a 6€
Marcas Premium no incluidas



MENÚ OBISPO       50€ / Persona

PARA COMPARTIR
(cada 4 comensales)

ENSA�DA MEDITERRÁNEA
Rúcula y canónigos, tomate cherry, melva,
queso semicurado y nueces con AOVE y
crema de balsámico

CROQUETAS CASERAS
Croquetas cremosas de jamón Ibérico
y de espinacas con piñones (8 uds)

HUEVOS ROTOS
Con paleta Ibérica y pimientos de Padrón

FIDEOS TOSTADOS
Langostinos salteados al ajillo
sobre fideos tostados, con alioli

CHURRASCO DE POLLO
Con chimichurri y patatas fritas

SURTIDO DE POSTRES
Brownie de chocolate, tatín de
manzana y tarta de queso

BEBIDAS
(Sin límites durante la comida)

• Agua
• Refrescos
• Cerveza Heineken de barril
• Vino:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semidulce)

- De Casta - DO Penedés

COPAS a 6€
Marcas Premium no incluidas



MENÚ L’EXPÉRIENCE     55€ / Persona

PARA COMPARTIR
(cada 4 comensales)

ENSA�DA L’EXPÉRIENCE
Pollo, bacon crujiente, queso de cabra,
tomate cherry, manzana, pipas de girasol
con salsa de miel y mostaza

CROQUETAS CASERAS
Croquetas cremosas de jamón Ibérico
y de espinacas con piñones (8 uds)

HUEVOS ROTOS
Con paleta Ibérica y pimientos de Padrón

MINI BURGERS
Pan brioche, carne de vacuno, salsa cheddar
y cebolla caramelizada (4 uds)

FIDEOS TOSTADOS
Langostinos salteados al ajillo
sobre fideos tostados, con alioli

PRESA IBÉRICA
Con patatas gajo

SURTIDO DE POSTRES
Brownie de chocolate, tatín de
manzana y tarta de queso

BEBIDAS
(Sin límites durante la comida)

• Agua
• Refrescos
• Cerveza Heineken de barril
• Vino:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semidulce)

- De Casta - DO Penedés

COPAS a 6€
Marcas Premium no incluidas



MENÚ VEGETARIANO     45€ / Persona

ENTRANTE A ELEGIR:

CAMEMBERT

CON ARÁNDONOS
Queso Camembert templado, acompañado
de salsa de arándanos (3 uds)

CROQUETAS CASERAS
Croquetas cremosas de
espinacas con piñones (4 uds)

PRINCIPAL A ELEGIR:

BURRATA AL PESTO
Cremosa burrata con pesto de albahaca,
tomate secon en aceite, rúcula fresca
y pistacho

VEGGIE BURGER
Burger vegetal crujiente, queso Edam,
rúcula, tomate y pepino encurtido,
con matonesa

RISSOTO DE BOLETUS

Y TRUFA
Arroz cremoso con boletus, Parmesano,
aroma de trufa y pistacho triturado

POSTRE A ELEGIR:

BROWNIE DE CHOCO�TE
Con nueces

TARTA TATIN DE MANZANA

TARTA DE QUESO
Con base de Lotus

BEBIDAS
(Sin límites durante la comida)

• Agua
• Refrescos
• Cerveza Heineken de barril
• Vino:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semidulce)

- De Casta - DO Penedés

COPAS a 6€
Marcas Premium no incluidas



CATHEDRAL MENUS     45€ / Person

TO SHARE
(4 persons)

RUSSIAN SA�D
Traditional Spanish potato salad
with tuna and mayo

HOMEMADE CROQUETTES
Creamy croquettes with Iberian ham,
spinach & pine nuts, or assorted (8 pcs)

PATATAS BRAVAS
With our slightly spicy brava sauce

MINI BURGERS
Brioche buns, beef patties, cheddar sauce
and caramelised onion (4 pcs)

IBERIAN PORK TENDERLOIN
Iberian pork tenderloin medallions with
creamy Pedro Ximénez sauce

DESSERTS
Chocolate brownie, apple tarte tatin
and cheesecake

DRINKS
(Unlimit during a meal)

• Water
• Soft Drinks
• Heineken draught beer
• Wine:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semi-sweet)

- De Casta - DO Penedés

ALCOHOL DRINKS to 6€
Premium brands not included



BISHOP’S  MENU      50€ / Person

TO SHARE
(4 persons)

MEDITERRANEAN SA�D
Rocket, lamb’s lettuce, cherry tomatoes,
melva tuna, semi-cured cheese and walnuts,
dressed with olive oil and balsamic glaze

HOMEMADE CROQUETTES
Creamy croquettes with Iberian ham,
spinach & pine nuts, or assorted (8 pcs)

HUEVOS ROTOS
Fried eggs with fries,
Iberian ham and Padrón peppers

GARLIC TOASTED NOODLES
Sautéed garlic prawns on toasted noodles,
served with alioli

CHICKEN CHURRASCO
With chimichurri and fries

DESSERTS
Chocolate brownie, apple tarte tatin
and cheesecake

DRINKS
(Unlimit during a meal)

• Water
• Soft Drinks
• Heineken draught beer
• Wine:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semi-sweet)

- De Casta - DO Penedés

ALCOHOL DRINKS to 6€
Premium brands not included



L’EXPERIENCE MENU     55€ / Person

TO SHARE
(4 persons)

ENSA�DA L’EXPÉRIENCE
Pollo, bacon crujiente, queso de cabra,
tomate cherry, manzana, pipas de girasol
con salsa de miel y mostaza

HOMEMADE CROQUETTES
Creamy croquettes with Iberian ham,
spinach & pine nuts, or assorted (8 pcs)

HUEVOS ROTOS
Fried eggs with fries,
Iberian ham and Padrón peppers

MINI BURGERS
Brioche buns, beef patties, cheddar sauce
and caramelised onion (4 pcs)

GARLIC TOASTED NOODLES
Sautéed garlic prawns on toasted noodles,
served with alioli

IBERIAN PORK PRESA
With potatoes wedges

DESSERTS
Chocolate brownie, apple tarte tatin
and cheesecake

DRINKS
(Unlimit during a meal)

• Water
• Soft Drinks
• Heineken draught beer
• Wine:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semi-sweet)

- De Casta - DO Penedés

ALCOHOL DRINKS to 6€
Premium brands not included



VEGETARIAN MENU     45€ / Person

CHOOSE A STARTER:

CAMEMBERT

WITH CRANBERRY
Warm Camembert,
served with cranberry sauce (3 uds)

HOMEMADE CROQUETTES
Creamy croquettes with spinach
& pine nuts, or assorted (4 pcs)

CHOOSE A MAIN COURSE:

BURRATA WITH PESTO
Creamy Burrata with basil pesto,
sun-dried tomatoes in olive oil,
fresh rocket and pistachios

VEGGIE BURGER
Breaded veggie burger,
Edam cheese, rocket, fresh tomato,
pickled cucumber and mayo

BOLETUS & TRUFFLE

RISOTTO
With Parmesan cheese, truffle aroma
and crushed pistachios 

CHOOSE A DESERT:

CHOCO�TE BROWNIE

APPLE TARTE TATIN

CHEESECAKE

DRINKS
(Unlimit during a meal)

• Water
• Soft Drinks
• Heineken draught beer
• Wine:

- 22 Pies - DO Rioja

- Me & You- DO Ribera del Duero

- Verdeo - DO Rueda

- Viña Sol-DO Catalunya

- San Valentín - DO Catalunya (Semi-sweet)

- De Casta - DO Penedés

ALCOHOL DRINKS to 6€
Premium brands not included



