
l'expérience
Restaurante · Plaza del Obispo 4, Málaga

CARTA DE ALÉRGENOS
Reglamento (UE) 1169/2011 · 14 alérgenos de declaración obligatoria
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PARA COMPARTIR
Tabla Catedral GL HU PE LE

Tabla Obispo GL HU LE FC SU

Croquetas de Jamón GL HU LE

Croquetas de Espinacas con Piñones GL HU LE FC SU

Croquetas Combinadas GL HU LE FC SU

Ensaladilla Rusa CR HU PE

Camembert con Arándanos GL HU LE

Langostinos al Pil-pil CR SU

Bao de Pato GL HU PE LE MO SU

Taco Brioche de Pulled Pork GL HU LE AP MO SU

Patatas Bravas GL HU SU

Patatas L'expérience GL HU

Huevos Rotos GL HU

Flor de Alcachofas Confitadas HU SU

Flamenquín de la Casa GL HU LE SU

FRESCO & LIGERO
Burrata al Pesto GL LE FC SU

Ensalada L'expérience GL HU LE FC MO SU

Ensalada César GL HU PE LE MO

Ensalada Mediterránea PE LE FC SU

PAELLAS
Paella Mixta GL CR PE SO SU ML

Paella de Marisco GL CR PE SO SU ML

Paella Campera GL SO SU

TOSTAS & SÁNDWICHES
Tosta Serranito GL HU MO

Tosta de Salmón Ahumado GL PE LE SU

Tosta de Huevos con Trufa GL HU LE

Club Sandwich GL HU LE

Philly Sandwich GL LE MO

GL Gluten CR Crustáceos HU Huevos PE Pescado CA Cacahuetes SO Soja LE Leche

FC Frutos de cáscara AP Apio MO Mostaza SE Sésamo SU Sulfitos AL Altramuces ML Moluscos

Información facilitada por el establecimiento. Ante cualquier duda, consulte a nuestro personal antes de realizar su pedido.
Nuestros platos se elaboran en una cocina donde se manipulan todos los alérgenos; no se puede descartar la presencia de trazas. Página 1 de 2
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BURGERS
L'expérience Burger GL HU LE MO

Crispy Chicken Burger GL HU LE MO

Veggie Burger GL HU LE AP

Mini Burgers GL HU LE SU

MENÚ INFANTIL
Huevos de Codorniz, Patatas Fritas y Lagrimitas de Pollo GL HU

Huevos de Codorniz, Patatas, Solomillito de Cerdo y Croquetas GL HU LE

PRINCIPALES
Solomillo Ibérico a la crema de P.X. SO LE AP SU

Risotto de Boletus y Trufa LE FC

Salteado Oriental al Wok (langostinos) GL CR SO SU

Salteado Oriental al Wok (pollo) GL SO SU

Fideos Tostados al Ajillo GL CR HU SU

CARNES Y PESCADOS
Entrecot de Vaca con Patata Asada al Horno y Alioli HU

Salmón a la Plancha con Verduras Salteadas GL PE SO SU

Presa Ibérica con Patatas Gajo GL

Lomo de Atún a la Plancha con Ensalada PE SU

Churrasco de Pollo con Chimichurri y Patatas Fritas GL SU

Hogaza Rústica de Masa Madre GL

POSTRES
Brownie de Chocolate con Nueces GL HU LE FC

Coulant Fundente de Chocolate GL LE

Tarta de Queso con Base de Lotus GL HU LE

Tarta Tatin de Manzana GL HU LE

Degustación de Postres GL HU LE FC

Copa de Helado (vainilla, fresa o chocolate) GL LE
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FC Frutos de cáscara AP Apio MO Mostaza SE Sésamo SU Sulfitos AL Altramuces ML Moluscos
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